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บทคัดยอ 
การคัดแยกเชื้อราปนเปอนในอาหารเพาะเลี้ยงเนื้อเยื่อ

พืช พบการปนเปอนของเชื้อรา 3 ชนิด คือ เชื้อราสีขาว (WRU111) 
เชื้อราสีน้ําตาล (BRU112) และเชื้อราสีเขียว (GRU113)  เมื่อนํา
สารละลายไคโตซานมาทดสอบประสิทธิภาพการยับยั้งเชื้อราทั้ง 3 
ชนิด  ในอาหารเพาะเลี้ยงเนื้ อ เยื่อสูต ร เ อ็ม เ อชที่เติมสารละลาย
ไคโตซาน ในระดับความเขมขน 0.1, 0.3, 0.5 และ 1 เปอรเซ็นต  
พบวา สารละลายไคโตซานที่ระดับความเขมขน 1 เปอรเซ็นต 
สามารถยับยั้งการเจริญของเชื้อรา WRU111 และเชื้อรา GRU113 
ไดดีที่สุด ในขณะที่เชื้อรา BRU112  ถูกยับยั้งไดดีที่สุดที่ระดับความ
เขมขน 0.3 เปอรเซ็นต  สวนที่ระดับความเขมขน 0.5 เปอรเซ็นต 
และมีประสิทธิภาพการยับยั้งเชื้อราเชื้อรา WRU111 เชื้อรา
BRU112 และเชื้อรา GRU113 ในปริมาณที่สูง คือ 17.71 , 33.02 , 
และ 15.42 เปอรเซ็นต ตามลําดบั 

คําสําคัญ:  ไคโตซาน   การยับยั้งเชื้อรา   การเพาะเลี้ยงเนื้อเยื่อ 
 

Abstract 
The result showed that the MS medium was 

contaminated by 3 kinds of fungus plant tissue culture : 
white fungus (WRU111), brown fungus (BRU112), and 
green fungus (GRU113). The Chitosan was tested for the 
effectiveness of microbial inhibition in MS medium with 
0.1, 0.3, 0.5, and 1% chitosan. The results were found 
that 1% chitosan could inhibit WRU111 and GRU113. 
However, BRU112 could be inhibited by 0.3% chitosan. It 
showed that WRU111 BRU112 and GRU113 of were 
inhibited by 0.5% chitosan at 17.71, 33.02 and 15.42% 
respectively. 

Keywords: chitosan  inhibition mold   tissue culture 
 

1. บทนํา 
เทคโนโลยีการขยายพันธุพืชโดยการเพาะเลี้ยงเนื้อเยื่อ  

เปนวิธีการหนึ่งที่ไดรับความนิยมในปจจุบันนี้    แตพบการปนเปอน
ของเชื้อจุลินทรียเปนปญหาหลักที่สําคัญในการเพาะเลี้ยงเนื้อเยื่อพืช  
กอใหเกิดความเสียหายหลายประการ เชน เกิดการแยงอาหาร
ระหวางเชื้อจุลินทรียและตนพืช  ทําใหชิ้นสวนพืชเนาเสีย   ตอง
สิ้นเปลืองคาใชจายและเสียเวลาในการเตรียมอาหารใหม     ใน
ปจจุบันมีการศึกษาคนควาวิจัยและพบวาสารไคโตซานเปนสารสกัด
จากธรรมชาติที่ไดจากเปลือกกุง  ปู  แกนหมึก  เชื้อรา และแมลง
หลายชนิด      สารไคโตซานสามารถเขาสูเซลลของเชื้อรา  ซ่ึงมีผล
ยับยั้งการสรางและการสะสม RNA  ที่เปนแหลงผลิตสารพันธุกรรม

ของเชื้อรา  ทําใหเชื้อราถูกยับยั้งการเจริญเติบโตได    นอกจากนี้
สารไคโตซานยังชวยกระตุนการเจริญเติบโตของรากและยอดในพืช
หลายชนิด  เชน การฉีดพนไคโตซานที่รากกลวยไมมเีพ่ือกระตุนการ
เจริญเติบโต  กระตุนการออกดอก   เพ่ิมความสามารถในการ
ตานทานเชื้อราและไวรัสได [1]   มีการศึกษาผลของไคโตซานในการ
เลี้ยงเนื้อเยื่อพืช โดยเติมไคโตซานที่อยูในรูปของสารละลายชื่อ 
chitogel ลงในอาหารเพาะเลี้ยงองุน (Vitis vinifera L. cv. 
Chardonnay) สงผลใหองุนในหลอดทดลองเจริญเติบโตไดดีกวาชุด
ควบคุม และยั งสามารถยับยั้ งการเจริญของเชื้อรา Botrytis 
cinerea ไดอีกดวย [2]  ดังนั้นโครงการวิจัยนี้จึงมุงศึกษาหาระดับ
ความเขมขนของไคโตซานที่มีผลตอการยับยั้งเชื้อราในอาหาร
เพาะเลี้ยงเนื้อเยื่อ   เพ่ือลดปญหาการปนเปอนของเชื้อราในอาหาร
เพาะเลี้ยงเนื้อเยื้อ   และใชเปนแนวทางสําหรับการศึกษาผลของไค
โตซานตอการสรางภูมิตานทานโรคที่มีสาเหตุจากจุลินทรีย   การ
ตานทานเชื้อราบางชนิดที่ทําใหเกิดโรครากเนา  โคนเนาในพืช  และ
เปนตัวกระตุนใหพืชสรางสารปองกันตัวเอง  เปนตน     

  

2. วัตถุประสงค 
2.1 ศึกษาเชื้อราที่ปนเปอนในอาหารเพาะเลี้ยงเนื้อเยื่อพืช 
2.2 ศึกษาระดับความเขมขนของไคโตซานที่เหมาะสมตอการ

ยับยั้งเชื้อราปนเปอนในอาหารเพาะเลี้ยงเนื้อเยื่อ 
 

3. วิธีดําเนินงาน 
3.1. การเตรียมสารละลายไคโตซานจากเปลือกกุงเหลือทิ้งใน

ตลาดสด อ.ทุงสง จ.นครศรีธรรมราช โดยวิธีการทางเคมซ่ึีงดัดแปลง
จาก [3] แลวนํามาเตรียมเปนสารละลายไคโตซาน โดยชั่งผงไคโต
ซาน 3 กรัม ละลายในกรดแอซิติกความเขมขน 0.5 เปอรเซ็นต 
ปริมาตร 100 มิลลิลิตร สําหรับเปนสารละลายเร่ิมตนที่ระดับความ
เขมขน 3 เปอรเซ็นต ปรับคาความเปนกรดดางของสารละลายไคโต
ซาน ใหมีคาความเปนกรดดางเทากับ 5.6 นํามาหาความเขมขนของ
ไคโตซาน โดยวิธี Phenol-sulfuric method [4]  

3.2. การคัดเลือกและแยกเชือ้ราที่ปนเปอนในอาหารเพาะเลี้ยง
เนื้อเยื่อ   โดยนําขวดเพาะเลี้ยงเนื้อเยื่อพืชที่เกิดการปนเปอนของ
เชื้อรา แลวเลือกชนิดของเชื้อราที่พบความถี่ของการปนเปอนมาก
ที่สุด 3 ชนิด  เขี่ยเสนใยเชื้อราในขวดเพาะเลี้ยงเนื้อเยื่อพืชมาเลี้ยง
ลงบนอาหารพีดีเอ  แลวทําการแยกเชื้อราจากจานเดิมอีกคร้ัง   ทํา
เชนนีจ้นไดเชื้อที่บริสุทธิ์ และเก็บรักษาไวในหลอดที่มีอาหารพีดีเอ 
ผิวหนาเอียง เพ่ือใชในการศึกษาสัณฐานวิทยาของเชื้อราตอไป 

3.3. การศึกษาลักษณะสัณฐานวิทยาเบ้ืองตนของเชื้อรา 
เลี้ยงเชื้อราในจานเพาะเชื้อใหเจริญบนอาหารพีดีเอ  

และวัดอัตราการเจริญเติบโตทุกวัน เปนเวลา 7 วัน หรือจนเสนใย
เจริญเต็มจานเพาะเชื้อ  แลวนําเชื้อราที่แยกได มาดูลักษณะเสนใย
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ภายใตกลองจุลทรรศน  โดยวิธี mount slide  ดวยการยอมน้ํายา 
Lactophenol cotton blue ถายภาพและบันทึกผล ตามการ
อางอิงหนังสือของ[5], [6]  และ [7]    

3.4  การศึกษาระดับความเขมขนที่เหมาะสมของไคโตซานที่
สามารถยับยั้งเชื้อราได   

เตรียมอาหารเพาะเลี้ยงเนื้อเยื่อพืชสูตรเอ็มเอช โดยแบง
การทดลองออกเปน 5 ชุดการทดลอง  ในแตละชุดการทดลอง 
(ยกเวนชุดควบคุม)  ผสมสารละลายไคโตซานในอาหารสูตรเอ็มเอช 
ใหมีความเขมขนสุดทายเทากับ 0.1, 0.3, 0.5 และ 1 เปอรเซ็นต  
แลวนําเชื้อราที่แยกได มาเลี้ยงในจานเพาะเชื้อที่มีอาหารพีดีเอ  บม
ที่อุณหภูมิ 25 องศาเซลเซียส เปนเวลา 5 วัน จากนั้นตัดชิ้นวุน
บริเวณปลายเสนใยโดยใชค็อกบอเรอร ขนาดเสนผานศูนยกลาง 0.5 
เซนติเมตร   มาวางลงบนอาหารของชุดการทดลองแตละชุด  บมที่
อุณหภูมิ 25 องศาเซลเซียส  สังเกตการเจริญเติบโตและบันทึกผล
ทุก 24 ชั่วโมง เปนเวลา 7 วัน   โดยการวัดเสนผานศูนยกลาง
โคโลนีของเชื้อราในจานเพาะเชื้อที่มเีขมขนของสารละลายไคโตซาน  
เปรียบเทียบกับจานควบคุม เพ่ือหาประสิทธิภาพการยับยั้งเชื้อรา
ของไคโตซานในอาหารเพาะเลี้ยงเนื้อเยื่อ จากสูตร ดังนี้ 
ประสิทธิภาพการยับยั้ง (เปอรเซ็นต)    =   A1  –  A2     ×  100    
                  A1 

A1 = คาเฉลี่ยเสนผานศูนยกลางของโคโลนีเชื้อรา 
ที่เจริญบนอาหารเพาะเลี้ยงเนื้อเยื่อในชุดควบคุม  

A2 = คาเฉลี่ยเสนผานศูนยกลางของโคโลนีเชื้อรา ที่
เจริญบนอาหารเพาะเลี้ยงเนื้อเยื่อ ที่มีความเขมขนของสารละลาย 
ไคโตซาน [8]  

การวิเคราะหทางสถิติใชวิธีวิเคราะหความแปรปรวน
ระหวางคาเฉลี่ยของชุดทดลอง (Analysis of variance; ANOVA) 
ทีระดับความเชื่อมั่น 95 เปอรเซ็นต โดยใชโปรแกรม R วิเคราะห
ความแตกตางทางสถิต ิ

 

4. ผลการทดลองและอภิปรายผล 
4.1 การเตรียมสารละลายไคโตซาน 
การเตรียมวัตถุดิบจากเปลือกกุงเหลือทิ้ง ซ่ึงยังไมผาน

กระบวนการสกัด แตผานการอบที่อุณหภูมิ 80 องศาเซลเซียส และ
นําไปบดดวยเคร่ืองบด จะไดเปลือกกุงที่มีลักษณะเปนเกร็ด หยาบ 
สีน้ําตาล  มีขนาดเล็กกวา 5 มิลลิเมตร ดังแสดงในภาพที ่1 ก   

 
 

 
  
 

ภาพที่ 1 ลักษณะเปลือกกุงที่ผานกระบวนการผลิตไคโตซาน 
 
จากนั้นนําเปลือกกุงที่บดแลวมารอนดวยตะแกรงที่มี

ขนาดเสนผานศูนยกลาง 2 มิลลิเมตร การสกัดไคตินจากเปลือกกุง 
ปริมาณ 100 กรัม โดยผานการกําจัดแคลเซียมดวยสารละลาย 
กรดไฮโดรคอริก ความเขมขน 1โมลาร และกําจัดโปรตีนดวยสารละลาย
โซเดียมไฮดรอกไซด ความเขมขน 4 เปอรเซ็นต  พบวา ไดผงไคตินที่
มีลักษณะเปนเกร็ด สีน้ําตาลออน  ขนาดนอยกวา 2 มิลลิเมตร 
(ภาพที่ 1 ข) ปริมาณผงไคตินที่ได เทากับ 39 กรัม  

จากภาพที่ 1 ค แสดงลักษณะผงไคโตซานซ่ึงผานการ
กําจัดหมูอะซิทิลดวยสารละลายโซเดียมไฮดรอกไซด ความเขมขน 
50 เปอรเซ็นต จะได ผงไคโตซานที่มีลักษณะเปนเกร็ด สีชมพูออน  
ขนาดนอยกวา 2 มิลลิเมตร (ภาพที่ 3)  โดยใชผงไคตินจํานวน 39 
กรัม  ใหปริมาณผงไคโตซาน เทากับ 20 กรัม คิดเปน 20 
เปอรเซ็นต ของเปลือกกุงทั้งหมดที่นํามาสกัด  ซ่ึงปริมาณของไคติน
และไคโตซานที่ไดขึ้นอยูกับกระบวนการสกัด และรวมถึงโครงสราง
ของสัตวที่มีการสะสมไคติน แรธาตุ โปรตีน และสารประกอบอ่ืนๆ 
ในปริมาณที่แตกตางกัน  

 4.2 การแยกและคัดเลือกเชื้อราที่ปนเปอนในอาหาร
เพาะเลี้ยงเนื้อเย่ือพืช 

จากการคัดเลือกเชื้อราปนเปอน 3 ชนิด ในขวด
เพาะเลี้ยงเนื้อเยื่อวานเพชรหึง จากหองปฏิบัติการเพาะเลี้ยงเนื้อเยื่อ
พืช  พบการปนเปอนของเชื้อราสีขาว รหัส WRU111, เชื้อราสี
น้ําตาล รหัส  BRU112  และเชื้อราสีเขียว รหัส GRU113 ซ่ึงพบวา  
เชื้อรารหัส WRU111 เกิดการปนเปอนในชวง 1 เดือนของการ
เพาะเลี้ยงเนื้อเยื่อพืช  เมื่อเกิดการปนเปอนของเชื้อดังกลาว ทําให
พืชหยุดการเจริญเติบโต สวนเชื้อรา รหัส BRU112 และรหัส 
GRU113 จะเกิดการปนเปอนในชวง 6 เดือนของการเพาะเลี้ยง
เนื้อเยื่อพืช เมื่อเกิดปนเปอนของเชื้อทั้งสองชนิดนี้ ทําใหพืชหยุดการ
เจริญเติบโตเชนกัน (ภาพที่ 2)   การปนเปอนของเชื้อจุลินทรียเปน
ปญหาที่พบไดบอย อาจมีการปนเปอนจากจุลินทรียที่มีในอากาศ 
ตกลงไปในระหวางการปฏิบัติงาน  จากการศึกษาเชื้อจุลินทรียที่
ปนเปอนในการเพาะเลี้ยงเนื้อเยื่อพืชเปนชนิดเดียวกับที่พบใน
บริเวณโตะ ผนังหองปฏิบัติการ อาคารภายในหองปฏิบัติการและถุง
มือ   ถาอนุภาคของเชื้อราเหลานั้นตกลงไปในอาหารเพาะเลี้ยงเชื้อก็
จะแสดงอาการปนเปอน เพราะอนุภาคของเชื้อราเหลานั้นสามารถ
เจริญไดอยางรวดเร็วบนอาหารเพาะเลี้ยงเนื้อเยื่อพืช และจะปรากฏ
กลุมโคโลนอียางชัดเจน [9]   
 
 
 
 
                            
              
  
 
ภาพที่ 2  ลักษณะของเชื้อราที่เจริญในขวดอาหารเพาะเลี้ยง

เนื้อเย่ือพืช 
 

4.3 การศึกษาลักษณะสัณฐานวิทยาเบื้องตนของเชื้อ
รา 

ลักษณะสัณฐานวิ ทย า เ บ้ื องต นของ เ ชื้ อ รา  ร หัส 
WRU111 ที่เลี้ยงบนอาหารพีดีเอหลังการเพาะเลี้ยง 5 วัน  มีขนาด
เสนผานศูนยกลาง 3 เซนติเมตร   ลักษณะโคโลนีดานบนมีสีขาว 
ลักษณะดานลางโคโลนีที่ติดกับอาหารเปนสีขาวเชนเดียวกัน (ภาพที่ 
3 ข)  ลักษณะผิวโคโลนีคลายกํามะหยี่  สรางหยดน้ําบนโคโลนี  
สวนบริเวณใตหยดน้ํา  มีเม็ดสนี้ําตาลออน ๆ ขนาดเล็กเกาะอยู ดัง
ภาพที่ 3 ก  ลักษณะเสนใยของเชื้อราภายใตกลองจุลทรรศน 
กําลังขยาย 1,000 เทา พบวาเสนใยมีผนังก้ัน เชื้อรามีเสนใยสีขาว 
เกาะกันแนน  ไมสรางสปอรเรนเจียม (sporangium)  

ก     ข     ค     
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 ลักษณะสัณฐานวิทยาเบ้ืองตนของเชื้อรา รหัส BRU112 
ที่เลี้ยงบนอาหารพีดีเอหลังการเพาะเลี้ยง 5 วัน ลักษณะการเจริญ
ดานบนอาหารแข็งที่ขนาดเสนผานศูนยกลาง 3.5 เซนติเมตร สีของ
โคโลนีบนอาหารมีสีเขียวมะกอกจนถึงสีดํา  ลักษณะผิวของโคโลนี
คลายกํามะหยี่ ลักษณะแบบโคโลนีเรียบ (ภาพที่ 4 ก)   ลักษณะ
ดานลางของโคโลนีเปนสีดําสลับกับสีน้ําตาล บริเวณขอบโคโลนีสี
ขาว (ภาพที่ 4 ข)    สวนลักษณะภายใตกลองจุลทรรศนกําลังขยาย 
400 เทา พบวา เสนใยมีผนังก้ันตามขวาง รูปรางคลายการแตกออก
ของตนไม (ภาพที่ 4 ค) มีโคนิดิโอฟอรสั้นตรงขึ้นมาจากฐาน  สปอร
มีสีน้ําตาลเขม ผลิตตอกันเปนลูกโซที่แตกแขนง  (ภาพที่ 4 ง)   
ลักษณะของเชื้อราดังกลาว มักพบในพืชผักที่แชเย็นหรือแชแข็ง ที่มี
อุณหภูมิต่ํา เชนเดียวกับหองปฏิบัติการเพาะเลี้ยงเนื้อเยื่อพืช  เชื้อ
ราชนิดนี้จึงเปนสาเหตุที่ทําใหเกิดการเนาเสีย   

ลักษณะสัณฐานวิทยาเบ้ืองตนของเชื้อรา รหัส GRU113 
ที่เลี้ยงบนอาหารพีดีเอ มีการเจริญดานบนอาหารมีขนาดเสนผาน
ศูนยกลาง 4 เซนติเมตร หลังการเพาะเลี้ยง 5 วัน โคโลนีของเชื้อรา
มีสีเขียวขี้มาปนเหลืองลักษณะผิวของโคโลนีฟูเล็กนอย  ขอบโคโลนี
หยัก  (ภาพที่ 5 ก)  สวนลักษณะดานลางของโคโลนีเปนสีสมเขม 

 
 

 
 
 
   
 
                                                                                                                                             
 
 
 
 

 
 
 
 

ภาพที่ 3 ลักษณะสัณฐานวิทยาของเชื้อรา รหัส WRU111 
  

 
 
 
 
 
 
 
     
     
  

     
 
 
 

ภาพที่ 4 ลักษณะสัณฐานวิทยาของเชื้อรา รหัส BRU112 

 
 
 
 
 

 
  
                           
 
 
 
 
 
 
 

ภาพที่ 5 ลักษณะสัณฐานวิทยาของเชื้อราหัส GRU113 
 

บริเวณขอบโคโลนีมีสีเหลืองออน (ภาพที่ 5 ข) ลักษณะ
ภายใตกลองจุลทรรศน กําลังขยาย 1,000 เทา พบวา เปนเชื้อราที่มี
ผนังก้ันตามขวาง ไมมีฟุทเซลล (foot cells) บริเวณเกือบจะถึงยอด
จะมีการแตกแขนงออกมาในลักษณะไมกวาด (brush-like) เพ่ือเปน
ฐานรองรับโคนิเดียที่จะถูกสรางอยูบนฟไลด (phialides) โคนิเดียมี
สีเขียว  รูปรางกลมหรือรูปไข (ภาพที่ 5 ง) ซ่ึงเชื้อราลักษณะ
ดังกลาว  สามารถเจริญเติบโตไดรวดเร็วมากที่อุณหภูมิ 24 องศา
เซลเซียส และเจริญเติบโตไดชาเมื่ออุณหภูมิสูงกวา 30 องศา
เซลเซียสหรือต่ํากวา 10 องศาเซลเซียส แสดงวา เชื้อราชนิดนี้
สามารถเจริญไดดีในหองเพาะเลี้ยงเนื้อเยือ่พืช เนื่องจากมีอุณหภูมิที่
เหมาะสมตอการเจริญเติบโต 

4.4 ผลการศึกษาระดับความเขมขนที่เหมาะสมของไค
โตซานที่สามารถยับย้ังเชื้อราได   

จากการเพาะเลี้ยงเชื้อราทั้ง  3 ชนิดลงบนอาหาร
เพาะเลี้ยงเนื้อเยื่อสูตรเอ็มเอช ที่มีสารละลายไคโตซานในระดับ
ความเขมขน 0.1, 0.3, 0.5  และ 1 เปอรเซ็นต บมที่อุณหภูมิ  25  
องศาเซลเซียส เปนเวลา 7 วัน   วัดขนาดเสนผานศูนยกลางโคโลนี
ของเชื้อราทุกวัน  และคํานวณหาประสิทธิภาพการยับยั้งเชื้อรา  
พบวา ประสิทธิภาพการยับยั้งเชื้อรา รหัส WRU111 (ภาพที่ 6) ที่
ระดับความเขมขนของ ไคโตซาน 1 เปอรเซ็นต ใหประสิทธิภาพการ
ยับยั้งสูงที่สุด คือ  21.04 เปอรเซ็นต (p<0.05) สวนที่ระดับความ
เขมขน 0.1, 0.3 และ 0.5 เปอรเซ็นต ใหประสิทธิภาพการยับยั้ง 
2.76, 14.95 และ 17.71  เปอรเซ็นต  ตามลําดับ   ประสิทธิภาพ
การยับยั้งเชื้อรา รหัส BRU112  (ภาพที่ 7) พบวา  ที่ระดับความ
เขมขนของไคโตซาน 0.3 เปอรเซ็นต ใหประสิทธิภาพในการยับยั้ง
สูงที่สุด คือ 18.62 เปอรเซ็นต (p<0.05)  ขณะที่ระดับความเขมขน 
0.1 และ 0.5 เปอรเซ็นต ใหประสิทธิภาพการยับยั้ง 13.78 และ 
15.42 เปอรเซ็นต ตามลําดับ แตที่ระดับความเขมขนของไคโตซาน 
1 เปอรเซ็นต ไมมีประสิทธิภาพในการยับยั้งเพราะคาที่ได คือ -1.11 
เปอรเซ็นต  ทั้งนี้จากการศึกษาประสิทธิภาพของไคโตซานขึ้นอยูกับ
ชนิด และระยะการเจริญเติบโตของเชื้อรา การงอกของสปอร และ
การเจริญเติบโตของเสนใยดวย  สวนประสิทธิภาพการยับยั้งเชื้อรา 
รหัส GRU113 (ภาพที่ 8)  พบวา ที่ระดับความเขมขนของไคโตซาน 
1 เปอรเซ็นต ใหประสิทธิภาพในการยับยั้งสูงที่สุด คือ 40.45 
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เปอรเซ็นต (p<0.05) ในขณะที่ระดับความเขมขน 0.5, 0.3 และ 
0.1 เปอรเซ็นต  ซ่ึงมปีระสิทธิภาพการยับยั้งเทากับ 33.02,  22.82  
และ  21.61 เปอรเซ็นต ตามลําดับ   
 
 
 
 
 

ภาพที ่6 การเจริญของเชื้อรา WRU 111 
 
 
 
 

ภาพที ่7 การเจริญของเชื้อรา BRU 112 
 

  
 
   
   

ภาพที่ 8 การเจริญของเชื้อรา GRU 113 
 

 จากประสิทธิภาพยับยั้งการเจริญของเชื้อราทั้ง 3 ชนิด 
เห็นไดวาสารละลายไคโตซานสามารถยับยั้งการเจริญของเชื้อรา 
รหัส GRU113 ไดดีที่สุดในระดับความเขมขนที่เหมาะสมตอการ
ยับยั้งเชื้อราชนิดนี้ คือ ไคโตซานที่ระดับความเขมขน 1 เปอรเซ็นต  
สวนเชื้อรา รหัส WRU111 ระดับความเขมขนที่เหมาะสมในการ
ยับยั้งเชื้อรา อยูที่ระดับความเขมขน 1 เปอรเซ็นต เชนเดียวกันโดย
สอดคลองกับงานวิจัยของ [10] พบวา การเคลือบผิวสตรอเบอร่ีดวย        
ไคโตซาน 1 และ 1.5 เปอรเซ็นต สามารถลดการเกิดโรคจากเชื้อ 
Botrytis cinerea และ Rhizopus stolonifer  ได และไคโตซาน1 
และ 1.5 เปอรเซ็นต มีผลในการยับยั้งการงอกสปอรและการเจริญ
ของเชื้อทั้ง 2 ชนิดในอาหารเลี้ยงเชื้อได ในขณะที่เชื้อรา รหัส 
BRU112 ระดับความเขมขนที่เหมาะสมในการยับยั้ง คือไคโตซาน
ระดับความเขมขน 0.3 เปอรเซ็นต สวนที่ระดับความเขมขน 1 
เปอรเซ็นต   ไมสามารถยับยั้งการเจริญของเชื้อรา รหัส BRU112 
ไดเลย ดังภาพที่ 9  ที่ระดับความเขมขน 0.5 เปอรเซ็นต สามารถ
ยับยั้งเชื้อราทั้ง 3 ชนิดไดในปริมาณสูง อยูในชวง 15.42-33.02 
เปอรเซ็นต แสดงวาที่ระดับความเขมขน 0.5 เปอรเซ็นต ซ่ึงมี
ปริมาณ   ไคโตซาน 765 ไมโครกรัมตอมิลลิลิตร มีความเหมาะสมที่
จะนําไปใชในการยับยังเชื้อราสําหรับการเพาะเลี้ยงเนื้อเยื่อพืชและ
สอดคลองกับงานวิจัยของ [11]  ซ่ึงศึกษาประสิทธิภาพการยับยั้ง
การงอกสปอรของเชื้อรา Colletotrichum gloeosporoides ที่
ปลูกเชื้อบนผลมะมวง พบวา ที่ระดับความเขมขน 800 ไมโครลิตร
ตอมิลลิลิตร คาความเปนกรดดางเทากับ 4.5 สามารถยับยัง้การงอก
สปอรได 100 เปอรเซ็นต  
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ภาพที่ 9  ประสิทธิภาพการยับย้ังเชื้อรา 3 ชนิด 
 

5. สรุป และขอเสนอแนะ 
จากการนําเปลือกกุงบดมาสกัดไคโตซาน  พบวาเปลือก

กุงบดปริมาณ  100 กรัม   ใหผลิตภัณฑไคโตซานเทากับ 20 กรัม 
เมื่อทําเปนสารละลายที่ระดับความเขมขน 3 เปอรเซ็นต และวัด
ระดับน้ําตาลในสารละลายไคโตซาน ปรากฎวา ในสารละลายไคโต
ซานมีระดับน้ําตาลเทากับ 1.53 มิลลิกรัมตอมิลลิลิตร    เมื่อคัดแยก
เชื้อราในขวดเพาะเลี้ยงเนื้อเยื่อ ไดเชื้อที่พบการปนเปอนสูงสุด 3 
ชนิด คือ เชื้อรารหัส WRU111 มีลักษณะโคโลนสีีขาวถึงสีเทาออนๆ  
สรางหยดน้ําบนโคโลนี  เชื้อรารหัส BRU112 มีลักษณะโคโลนีสี
เขียวมะกอกจนถึงสีดํา เสนใยมีผนังก้ันตามขวาง รูปรางคลายการ
แตกออกของตนไม  และเชื้อรารหัส GRU113 มีลักษณะโคโลนีสี
เขียวปนเหลือง การสรางสปอรมีการแตกแขนงออกมาในลักษณะไม
กวาด   การศึกษาระดับความเขมขนที่เหมาะสมของไคโตซานที่
สามารถยับยั้งเชื้อราได พบวาประสิทธิภาพการยับยั้งเชื้อราของไค
โตซาน ที่ระดับความเขมขน 1 เปอรเซ็นต สามารถยับยั้งการเจริญ
ของเชื้อรารหัส WRU111 และ GRU113 ไดดีที่สุด ประสิทธิภาพ
การยับยั้งอยูที่  21.05 และ 40.45  เปอรเซ็นต ตามลําดับ  สวน
เชื้อรารหัส BRU112 ระดับความเขมขนของโคโตซาน 0.3 
เปอรเซ็นต สามารถยับยั้งเชื้อราไดดีที่สุด มีประสิทธิภาพการยับยั้ง
อยูที่  18.62 เปอรเซ็นต โดยที่ระดับความเขมขน  0.3 เปอรเซ็นต 
สามารถยับยั้งเชื้อราทั้ง 3 ชนิดไดดี ที่ระดบัประสิทธิภาพการยับยั้ง
อยูในชวง  14.95-22.82 เปอรเซ็นต 

 
ขอเสนอแนะ 
 เพ่ือใหประสิทธิภาพสารละลายไคโตซานมีผลมากขึ้น
ควรบดใหละเอียดมาก ๆ หรือเตรียมในรูปโอลิโกเมอรซ่ึงมีโมเลกุล
เล็กสามารถเกิดปฏิกิริยาและดูดซับไดเร็วกวาโมเลกุลใหญ  จากผล
การศึกษานี้ควรมีการศึกษาที่ระดับความเขมขนมากขึ้นอีก เพ่ือให
ทราบแนชัดวาความเขมขนที่ดีที่สุดซ่ึงสามารถยับยั้งเชื้อราไดมากสุด
อยูในระดับความเขมขนเทาไร  

 

6. กิตติกรรมประกาศ 
 โครงการวิจัยนี้ไดรับการสนับสนุนจากมหาวิทยาลัย
เทคโนโลยีราชมงคลศรีวิชัย  วิทยาเขตนครศรีธรรมราช (ไสใหญ)  
คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี  โดยงบประมาณของโครงการวิจัย  
ดวยงบประมาณเงินรายได  ประจําป พ.ศ. 2556 
 
 
 

1%     0.5%     0.3%     0.1%     ควบคุม     

1%    0.5%     0.3%     0.1%     ควบคุม     

1%     0.5%     0.3%     0.1%     ควบคุม     



737

การประชุมวิชาการ การพัฒนาชนบทที่ยั่งยืน 2556 ครั้งที่ 3

“ชุมชนท้องถิ่น ฐานรากการพัฒนาประชาคมอาเซียน” 9-10 พฤษภาคม 2556  

7. การอางอิง 
[1]  Chandrkrachang, S.  2002.  The applications of 

chitin and chitosan in agriculture in Thailand. 
458-462.  In: Suchiva, K., S. Chandrkrachang.  P. 
Methacanon and M.G. Peter  (ed).  advances in 
chitin  science.  vol. 5.  Bangkok. 

[2]  Barka, E.A., Eullaffroy, P., Clement, C. and 
Vernet, g. 2004. Chitosan improves 
development and  protect Vitis vinifera L. 
against Botrytis cinerea. Plant cell Rep.22:608-
614. 

[3]    วรรณร ัตน  อุ นสนธิ ์ และ อรสา   วงศคําจันทร .  
2547.  การศึกษาผลของไคโตซานที่มีตอการคงสภาพ
ของมะเขือเทศ.  วิทยานิพนธปริญญาโท,  มหาวิทยาลัย
มหาสารคาม. 

[4]    Dobois,  M.,  K.A.  Gilles,   J.K.,  Hamilton,  P.A.  
Robers  and F. Smith. 1956. Colorimetric 
method for  delermination  of  sugers   and  
related substances. Analytical  Chemistry. 28 
(3):  350-356. 

[5]     Cooney, D.G. and R. Emerson   1964.  
Thermophilic fungi.  W.H.  Freeman and 
Company, London.  188. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

[6]    Samson, R.A.,  E.S. Hoekstra  and  C.A.N. 
Oorschot van.  1984.  Introduction  of  food  
born fungi.  Institute of the Royal Netherlands.  
Netherlands. 

[7]    Domsch,  H.H., W. Gams  and T. Anderson. 
1993.  Compendium of soil fungi. IWH –Verlag,   
Germany. 

[8]    จุฑารัตน  ทิมแสง และ พรทิพย รอดพลอย.  2546.   
งานวิจัยการศึกษาประสิทธิภาพของสมุนไพรที่ มีผลตอ
การยั บยั้ ง เชื้ อ  Fusarium oxysporum และ 
Collectotrichum gloeosporioides. สถาบันราชภัฎ
นครปฐม. 

[9]   Odutago O.I., N.A. Amusa., O.O. Kutade and Y.R. 
Ogunsonwo. 2007. Determination of the 
Sources of Microbial Contamination of Culture 
Plant Tissue. Plant Pathology Journal. 6(1) : 77-
81. 

[10]   El-Ghaouth, A.,  J. Arul,   R. Ponnampalam  and   
M. Boulet. 1991. Chitosan coating effect on  
storability and quality of fresh strawberries.  
Journal  of  Food  Science.  56 : 1618-1620. 

[11]    ธวัช หะหมาน และสมศิริ แสงโชต.ิ   2546.   ผลของไค
โตแซนตอการเกิดโรคแอนแทรคโนสของผลมะมวงหลัง
การเก็บเก่ียว. วารสารวิทยาศาสตรเกษตร. 34(4-6): 
49-52 น. 




