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บทคัดยอ 
การคัดแยกเชื้อราปนเปอนในอาหารเพาะเลี้ยงเนื้อเยื่อ

พืช พบการปนเปอนของเชื้อรา 3 ชนิด คือ เชื้อราสีขาว (WRU111) 
เชื้อราสีน้ําตาล (BRU112) และเชื้อราสีเขียว (GRU113)  เมื่อนํา
สารละลายไคโตซานมาทดสอบประสิทธิภาพการยับยั้งเชื้อราทั้ง 3 
ชนิด  ในอาหารเพาะเลี้ยงเนื้ อ เยื่อสูต ร เ อ็ม เ อชที่เติมสารละลาย
ไคโตซาน ในระดับความเขมขน 0.1, 0.3, 0.5 และ 1 เปอรเซ็นต  
พบวา สารละลายไคโตซานที่ระดับความเขมขน 1 เปอรเซ็นต 
สามารถยับยั้งการเจริญของเชื้อรา WRU111 และเชื้อรา GRU113 
ไดดีที่สุด ในขณะที่เชื้อรา BRU112  ถูกยับยั้งไดดีที่สุดที่ระดับความ
เขมขน 0.3 เปอรเซ็นต  สวนที่ระดับความเขมขน 0.5 เปอรเซ็นต 
และมีประสิทธิภาพการยับยั้งเชื้อราเชื้อรา WRU111 เชื้อรา
BRU112 และเชื้อรา GRU113 ในปริมาณที่สูง คือ 17.71 , 33.02 , 
และ 15.42 เปอรเซ็นต ตามลําดบั 

คําสําคัญ:  ไคโตซาน   การยับยั้งเชื้อรา   การเพาะเลี้ยงเนื้อเยื่อ 
 

Abstract 
The result showed that the MS medium was 

contaminated by 3 kinds of fungus plant tissue culture : 
white fungus (WRU111), brown fungus (BRU112), and 
green fungus (GRU113). The Chitosan was tested for the 
effectiveness of microbial inhibition in MS medium with 
0.1, 0.3, 0.5, and 1% chitosan. The results were found 
that 1% chitosan could inhibit WRU111 and GRU113. 
However, BRU112 could be inhibited by 0.3% chitosan. It 
showed that WRU111 BRU112 and GRU113 of were 
inhibited by 0.5% chitosan at 17.71, 33.02 and 15.42% 
respectively. 
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1. บทนํา 
เทคโนโลยีการขยายพันธุพืชโดยการเพาะเลี้ยงเนื้อเยื่อ  

เปนวิธีการหนึ่งที่ไดรับความนิยมในปจจุบันนี้    แตพบการปนเปอน
ของเชื้อจุลินทรียเปนปญหาหลักที่สําคัญในการเพาะเลี้ยงเนื้อเยื่อพืช  
กอใหเกิดความเสียหายหลายประการ เชน เกิดการแยงอาหาร
ระหวางเชื้อจุลินทรียและตนพืช  ทําใหชิ้นสวนพืชเนาเสีย   ตอง
สิ้นเปลืองคาใชจายและเสียเวลาในการเตรียมอาหารใหม     ใน
ปจจุบันมีการศึกษาคนควาวิจัยและพบวาสารไคโตซานเปนสารสกัด
จากธรรมชาติที่ไดจากเปลือกกุง  ปู  แกนหมึก  เชื้อรา และแมลง
หลายชนิด      สารไคโตซานสามารถเขาสูเซลลของเชื้อรา  ซ่ึงมีผล
ยับยั้งการสรางและการสะสม RNA  ที่เปนแหลงผลิตสารพันธุกรรม

ของเชื้อรา  ทําใหเชื้อราถูกยับยั้งการเจริญเติบโตได    นอกจากนี้
สารไคโตซานยังชวยกระตุนการเจริญเติบโตของรากและยอดในพืช
หลายชนิด  เชน การฉีดพนไคโตซานที่รากกลวยไมมเีพ่ือกระตุนการ
เจริญเติบโต  กระตุนการออกดอก   เพ่ิมความสามารถในการ
ตานทานเชื้อราและไวรัสได [1]   มีการศึกษาผลของไคโตซานในการ
เลี้ยงเนื้อเยื่อพืช โดยเติมไคโตซานที่อยูในรูปของสารละลายชื่อ 
chitogel ลงในอาหารเพาะเลี้ยงองุน (Vitis vinifera L. cv. 
Chardonnay) สงผลใหองุนในหลอดทดลองเจริญเติบโตไดดีกวาชุด
ควบคุม และยั งสามารถยับยั้ งการเจริญของเชื้อรา Botrytis 
cinerea ไดอีกดวย [2]  ดังนั้นโครงการวิจัยนี้จึงมุงศึกษาหาระดับ
ความเขมขนของไคโตซานที่มีผลตอการยับยั้งเชื้อราในอาหาร
เพาะเลี้ยงเนื้อเยื่อ   เพ่ือลดปญหาการปนเปอนของเชื้อราในอาหาร
เพาะเลี้ยงเนื้อเยื้อ   และใชเปนแนวทางสําหรับการศึกษาผลของไค
โตซานตอการสรางภูมิตานทานโรคที่มีสาเหตุจากจุลินทรีย   การ
ตานทานเชื้อราบางชนิดที่ทําใหเกิดโรครากเนา  โคนเนาในพืช  และ
เปนตัวกระตุนใหพืชสรางสารปองกันตัวเอง  เปนตน     

  

2. วัตถุประสงค 
2.1 ศึกษาเชื้อราที่ปนเปอนในอาหารเพาะเลี้ยงเนื้อเยื่อพืช 
2.2 ศึกษาระดับความเขมขนของไคโตซานที่เหมาะสมตอการ

ยับยั้งเชื้อราปนเปอนในอาหารเพาะเลี้ยงเนื้อเยื่อ 
 

3. วิธีดําเนินงาน 
3.1. การเตรียมสารละลายไคโตซานจากเปลือกกุงเหลือทิ้งใน

ตลาดสด อ.ทุงสง จ.นครศรีธรรมราช โดยวิธีการทางเคมซ่ึีงดัดแปลง
จาก [3] แลวนํามาเตรียมเปนสารละลายไคโตซาน โดยชั่งผงไคโต
ซาน 3 กรัม ละลายในกรดแอซิติกความเขมขน 0.5 เปอรเซ็นต 
ปริมาตร 100 มิลลิลิตร สําหรับเปนสารละลายเร่ิมตนที่ระดับความ
เขมขน 3 เปอรเซ็นต ปรับคาความเปนกรดดางของสารละลายไคโต
ซาน ใหมีคาความเปนกรดดางเทากับ 5.6 นํามาหาความเขมขนของ
ไคโตซาน โดยวิธี Phenol-sulfuric method [4]  

3.2. การคัดเลือกและแยกเชือ้ราที่ปนเปอนในอาหารเพาะเลี้ยง
เนื้อเยื่อ   โดยนําขวดเพาะเลี้ยงเนื้อเยื่อพืชที่เกิดการปนเปอนของ
เชื้อรา แลวเลือกชนิดของเชื้อราที่พบความถี่ของการปนเปอนมาก
ที่สุด 3 ชนิด  เขี่ยเสนใยเชื้อราในขวดเพาะเลี้ยงเนื้อเยื่อพืชมาเลี้ยง
ลงบนอาหารพีดีเอ  แลวทําการแยกเชื้อราจากจานเดิมอีกคร้ัง   ทํา
เชนนีจ้นไดเชื้อที่บริสุทธิ์ และเก็บรักษาไวในหลอดที่มีอาหารพีดีเอ 
ผิวหนาเอียง เพ่ือใชในการศึกษาสัณฐานวิทยาของเชื้อราตอไป 

3.3. การศึกษาลักษณะสัณฐานวิทยาเบ้ืองตนของเชื้อรา 
เลี้ยงเชื้อราในจานเพาะเชื้อใหเจริญบนอาหารพีดีเอ  

และวัดอัตราการเจริญเติบโตทุกวัน เปนเวลา 7 วัน หรือจนเสนใย
เจริญเต็มจานเพาะเชื้อ  แลวนําเชื้อราที่แยกได มาดูลักษณะเสนใย
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ภายใตกลองจุลทรรศน  โดยวิธี mount slide  ดวยการยอมน้ํายา 
Lactophenol cotton blue ถายภาพและบันทึกผล ตามการ
อางอิงหนังสือของ[5], [6]  และ [7]    

3.4  การศึกษาระดับความเขมขนที่เหมาะสมของไคโตซานที่
สามารถยับยั้งเชื้อราได   

เตรียมอาหารเพาะเลี้ยงเนื้อเยื่อพืชสูตรเอ็มเอช โดยแบง
การทดลองออกเปน 5 ชุดการทดลอง  ในแตละชุดการทดลอง 
(ยกเวนชุดควบคุม)  ผสมสารละลายไคโตซานในอาหารสูตรเอ็มเอช 
ใหมีความเขมขนสุดทายเทากับ 0.1, 0.3, 0.5 และ 1 เปอรเซ็นต  
แลวนําเชื้อราที่แยกได มาเลี้ยงในจานเพาะเชื้อที่มีอาหารพีดีเอ  บม
ที่อุณหภูมิ 25 องศาเซลเซียส เปนเวลา 5 วัน จากนั้นตัดชิ้นวุน
บริเวณปลายเสนใยโดยใชค็อกบอเรอร ขนาดเสนผานศูนยกลาง 0.5 
เซนติเมตร   มาวางลงบนอาหารของชุดการทดลองแตละชุด  บมที่
อุณหภูมิ 25 องศาเซลเซียส  สังเกตการเจริญเติบโตและบันทึกผล
ทุก 24 ชั่วโมง เปนเวลา 7 วัน   โดยการวัดเสนผานศูนยกลาง
โคโลนีของเชื้อราในจานเพาะเชื้อที่มเีขมขนของสารละลายไคโตซาน  
เปรียบเทียบกับจานควบคุม เพ่ือหาประสิทธิภาพการยับยั้งเชื้อรา
ของไคโตซานในอาหารเพาะเลี้ยงเนื้อเยื่อ จากสูตร ดังนี้ 
ประสิทธิภาพการยับยั้ง (เปอรเซ็นต)    =   A1  –  A2     ×  100    
                  A1 

A1 = คาเฉลี่ยเสนผานศูนยกลางของโคโลนีเชื้อรา 
ที่เจริญบนอาหารเพาะเลี้ยงเนื้อเยื่อในชุดควบคุม  

A2 = คาเฉลี่ยเสนผานศูนยกลางของโคโลนีเชื้อรา ที่
เจริญบนอาหารเพาะเลี้ยงเนื้อเยื่อ ที่มีความเขมขนของสารละลาย 
ไคโตซาน [8]  

การวิเคราะหทางสถิติใชวิธีวิเคราะหความแปรปรวน
ระหวางคาเฉลี่ยของชุดทดลอง (Analysis of variance; ANOVA) 
ทีระดับความเชื่อมั่น 95 เปอรเซ็นต โดยใชโปรแกรม R วิเคราะห
ความแตกตางทางสถิต ิ

 

4. ผลการทดลองและอภิปรายผล 
4.1 การเตรียมสารละลายไคโตซาน 
การเตรียมวัตถุดิบจากเปลือกกุงเหลือทิ้ง ซ่ึงยังไมผาน

กระบวนการสกัด แตผานการอบที่อุณหภูมิ 80 องศาเซลเซียส และ
นําไปบดดวยเคร่ืองบด จะไดเปลือกกุงที่มีลักษณะเปนเกร็ด หยาบ 
สีน้ําตาล  มีขนาดเล็กกวา 5 มิลลิเมตร ดังแสดงในภาพที ่1 ก   

 
 

 
  
 

ภาพที่ 1 ลักษณะเปลือกกุงที่ผานกระบวนการผลิตไคโตซาน 
 
จากนั้นนําเปลือกกุงที่บดแลวมารอนดวยตะแกรงที่มี

ขนาดเสนผานศูนยกลาง 2 มิลลิเมตร การสกัดไคตินจากเปลือกกุง 
ปริมาณ 100 กรัม โดยผานการกําจัดแคลเซียมดวยสารละลาย 
กรดไฮโดรคอริก ความเขมขน 1โมลาร และกําจัดโปรตีนดวยสารละลาย
โซเดียมไฮดรอกไซด ความเขมขน 4 เปอรเซ็นต  พบวา ไดผงไคตินที่
มีลักษณะเปนเกร็ด สีน้ําตาลออน  ขนาดนอยกวา 2 มิลลิเมตร 
(ภาพที่ 1 ข) ปริมาณผงไคตินที่ได เทากับ 39 กรัม  

จากภาพที่ 1 ค แสดงลักษณะผงไคโตซานซ่ึงผานการ
กําจัดหมูอะซิทิลดวยสารละลายโซเดียมไฮดรอกไซด ความเขมขน 
50 เปอรเซ็นต จะได ผงไคโตซานที่มีลักษณะเปนเกร็ด สีชมพูออน  
ขนาดนอยกวา 2 มิลลิเมตร (ภาพที่ 3)  โดยใชผงไคตินจํานวน 39 
กรัม  ใหปริมาณผงไคโตซาน เทากับ 20 กรัม คิดเปน 20 
เปอรเซ็นต ของเปลือกกุงทั้งหมดที่นํามาสกัด  ซ่ึงปริมาณของไคติน
และไคโตซานที่ไดขึ้นอยูกับกระบวนการสกัด และรวมถึงโครงสราง
ของสัตวที่มีการสะสมไคติน แรธาตุ โปรตีน และสารประกอบอ่ืนๆ 
ในปริมาณที่แตกตางกัน  

 4.2 การแยกและคัดเลือกเชื้อราที่ปนเปอนในอาหาร
เพาะเลี้ยงเนื้อเย่ือพืช 

จากการคัดเลือกเชื้อราปนเปอน 3 ชนิด ในขวด
เพาะเลี้ยงเนื้อเยื่อวานเพชรหึง จากหองปฏิบัติการเพาะเลี้ยงเนื้อเยื่อ
พืช  พบการปนเปอนของเชื้อราสีขาว รหัส WRU111, เชื้อราสี
น้ําตาล รหัส  BRU112  และเชื้อราสีเขียว รหัส GRU113 ซ่ึงพบวา  
เชื้อรารหัส WRU111 เกิดการปนเปอนในชวง 1 เดือนของการ
เพาะเลี้ยงเนื้อเยื่อพืช  เมื่อเกิดการปนเปอนของเชื้อดังกลาว ทําให
พืชหยุดการเจริญเติบโต สวนเชื้อรา รหัส BRU112 และรหัส 
GRU113 จะเกิดการปนเปอนในชวง 6 เดือนของการเพาะเลี้ยง
เนื้อเยื่อพืช เมื่อเกิดปนเปอนของเชื้อทั้งสองชนิดนี้ ทําใหพืชหยุดการ
เจริญเติบโตเชนกัน (ภาพที่ 2)   การปนเปอนของเชื้อจุลินทรียเปน
ปญหาที่พบไดบอย อาจมีการปนเปอนจากจุลินทรียที่มีในอากาศ 
ตกลงไปในระหวางการปฏิบัติงาน  จากการศึกษาเชื้อจุลินทรียที่
ปนเปอนในการเพาะเลี้ยงเนื้อเยื่อพืชเปนชนิดเดียวกับที่พบใน
บริเวณโตะ ผนังหองปฏิบัติการ อาคารภายในหองปฏิบัติการและถุง
มือ   ถาอนุภาคของเชื้อราเหลานั้นตกลงไปในอาหารเพาะเลี้ยงเชื้อก็
จะแสดงอาการปนเปอน เพราะอนุภาคของเชื้อราเหลานั้นสามารถ
เจริญไดอยางรวดเร็วบนอาหารเพาะเลี้ยงเนื้อเยื่อพืช และจะปรากฏ
กลุมโคโลนอียางชัดเจน [9]   
 
 
 
 
                            
              
  
 
ภาพที่ 2  ลักษณะของเชื้อราที่เจริญในขวดอาหารเพาะเลี้ยง

เนื้อเย่ือพืช 
 

4.3 การศึกษาลักษณะสัณฐานวิทยาเบื้องตนของเชื้อ
รา 

ลักษณะสัณฐานวิ ทย า เ บ้ื องต นของ เ ชื้ อ รา  ร หัส 
WRU111 ที่เลี้ยงบนอาหารพีดีเอหลังการเพาะเลี้ยง 5 วัน  มีขนาด
เสนผานศูนยกลาง 3 เซนติเมตร   ลักษณะโคโลนีดานบนมีสีขาว 
ลักษณะดานลางโคโลนีที่ติดกับอาหารเปนสีขาวเชนเดียวกัน (ภาพที่ 
3 ข)  ลักษณะผิวโคโลนีคลายกํามะหยี่  สรางหยดน้ําบนโคโลนี  
สวนบริเวณใตหยดน้ํา  มีเม็ดสนี้ําตาลออน ๆ ขนาดเล็กเกาะอยู ดัง
ภาพที่ 3 ก  ลักษณะเสนใยของเชื้อราภายใตกลองจุลทรรศน 
กําลังขยาย 1,000 เทา พบวาเสนใยมีผนังก้ัน เชื้อรามีเสนใยสีขาว 
เกาะกันแนน  ไมสรางสปอรเรนเจียม (sporangium)  
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 ลักษณะสัณฐานวิทยาเบ้ืองตนของเชื้อรา รหัส BRU112 
ที่เลี้ยงบนอาหารพีดีเอหลังการเพาะเลี้ยง 5 วัน ลักษณะการเจริญ
ดานบนอาหารแข็งที่ขนาดเสนผานศูนยกลาง 3.5 เซนติเมตร สีของ
โคโลนีบนอาหารมีสีเขียวมะกอกจนถึงสีดํา  ลักษณะผิวของโคโลนี
คลายกํามะหยี่ ลักษณะแบบโคโลนีเรียบ (ภาพที่ 4 ก)   ลักษณะ
ดานลางของโคโลนีเปนสีดําสลับกับสีน้ําตาล บริเวณขอบโคโลนีสี
ขาว (ภาพที่ 4 ข)    สวนลักษณะภายใตกลองจุลทรรศนกําลังขยาย 
400 เทา พบวา เสนใยมีผนังก้ันตามขวาง รูปรางคลายการแตกออก
ของตนไม (ภาพที่ 4 ค) มีโคนิดิโอฟอรสั้นตรงขึ้นมาจากฐาน  สปอร
มีสีน้ําตาลเขม ผลิตตอกันเปนลูกโซที่แตกแขนง  (ภาพที่ 4 ง)   
ลักษณะของเชื้อราดังกลาว มักพบในพืชผักที่แชเย็นหรือแชแข็ง ที่มี
อุณหภูมิต่ํา เชนเดียวกับหองปฏิบัติการเพาะเลี้ยงเนื้อเยื่อพืช  เชื้อ
ราชนิดนี้จึงเปนสาเหตุที่ทําใหเกิดการเนาเสีย   

ลักษณะสัณฐานวิทยาเบ้ืองตนของเชื้อรา รหัส GRU113 
ที่เลี้ยงบนอาหารพีดีเอ มีการเจริญดานบนอาหารมีขนาดเสนผาน
ศูนยกลาง 4 เซนติเมตร หลังการเพาะเลี้ยง 5 วัน โคโลนีของเชื้อรา
มีสีเขียวขี้มาปนเหลืองลักษณะผิวของโคโลนีฟูเล็กนอย  ขอบโคโลนี
หยัก  (ภาพที่ 5 ก)  สวนลักษณะดานลางของโคโลนีเปนสีสมเขม 

 
 

 
 
 
   
 
                                                                                                                                             
 
 
 
 

 
 
 
 

ภาพที่ 3 ลักษณะสัณฐานวิทยาของเชื้อรา รหัส WRU111 
  

 
 
 
 
 
 
 
     
     
  

     
 
 
 

ภาพที่ 4 ลักษณะสัณฐานวิทยาของเชื้อรา รหัส BRU112 

 
 
 
 
 

 
  
                           
 
 
 
 
 
 
 

ภาพที่ 5 ลักษณะสัณฐานวิทยาของเชื้อราหัส GRU113 
 

บริเวณขอบโคโลนีมีสีเหลืองออน (ภาพที่ 5 ข) ลักษณะ
ภายใตกลองจุลทรรศน กําลังขยาย 1,000 เทา พบวา เปนเชื้อราที่มี
ผนังก้ันตามขวาง ไมมีฟุทเซลล (foot cells) บริเวณเกือบจะถึงยอด
จะมีการแตกแขนงออกมาในลักษณะไมกวาด (brush-like) เพ่ือเปน
ฐานรองรับโคนิเดียที่จะถูกสรางอยูบนฟไลด (phialides) โคนิเดียมี
สีเขียว  รูปรางกลมหรือรูปไข (ภาพที่ 5 ง) ซ่ึงเชื้อราลักษณะ
ดังกลาว  สามารถเจริญเติบโตไดรวดเร็วมากที่อุณหภูมิ 24 องศา
เซลเซียส และเจริญเติบโตไดชาเมื่ออุณหภูมิสูงกวา 30 องศา
เซลเซียสหรือต่ํากวา 10 องศาเซลเซียส แสดงวา เชื้อราชนิดนี้
สามารถเจริญไดดีในหองเพาะเลี้ยงเนื้อเยือ่พืช เนื่องจากมีอุณหภูมิที่
เหมาะสมตอการเจริญเติบโต 

4.4 ผลการศึกษาระดับความเขมขนที่เหมาะสมของไค
โตซานที่สามารถยับย้ังเชื้อราได   

จากการเพาะเลี้ยงเชื้อราทั้ง  3 ชนิดลงบนอาหาร
เพาะเลี้ยงเนื้อเยื่อสูตรเอ็มเอช ที่มีสารละลายไคโตซานในระดับ
ความเขมขน 0.1, 0.3, 0.5  และ 1 เปอรเซ็นต บมที่อุณหภูมิ  25  
องศาเซลเซียส เปนเวลา 7 วัน   วัดขนาดเสนผานศูนยกลางโคโลนี
ของเชื้อราทุกวัน  และคํานวณหาประสิทธิภาพการยับยั้งเชื้อรา  
พบวา ประสิทธิภาพการยับยั้งเชื้อรา รหัส WRU111 (ภาพที่ 6) ที่
ระดับความเขมขนของ ไคโตซาน 1 เปอรเซ็นต ใหประสิทธิภาพการ
ยับยั้งสูงที่สุด คือ  21.04 เปอรเซ็นต (p<0.05) สวนที่ระดับความ
เขมขน 0.1, 0.3 และ 0.5 เปอรเซ็นต ใหประสิทธิภาพการยับยั้ง 
2.76, 14.95 และ 17.71  เปอรเซ็นต  ตามลําดับ   ประสิทธิภาพ
การยับยั้งเชื้อรา รหัส BRU112  (ภาพที่ 7) พบวา  ที่ระดับความ
เขมขนของไคโตซาน 0.3 เปอรเซ็นต ใหประสิทธิภาพในการยับยั้ง
สูงที่สุด คือ 18.62 เปอรเซ็นต (p<0.05)  ขณะที่ระดับความเขมขน 
0.1 และ 0.5 เปอรเซ็นต ใหประสิทธิภาพการยับยั้ง 13.78 และ 
15.42 เปอรเซ็นต ตามลําดับ แตที่ระดับความเขมขนของไคโตซาน 
1 เปอรเซ็นต ไมมีประสิทธิภาพในการยับยั้งเพราะคาที่ได คือ -1.11 
เปอรเซ็นต  ทั้งนี้จากการศึกษาประสิทธิภาพของไคโตซานขึ้นอยูกับ
ชนิด และระยะการเจริญเติบโตของเชื้อรา การงอกของสปอร และ
การเจริญเติบโตของเสนใยดวย  สวนประสิทธิภาพการยับยั้งเชื้อรา 
รหัส GRU113 (ภาพที่ 8)  พบวา ที่ระดับความเขมขนของไคโตซาน 
1 เปอรเซ็นต ใหประสิทธิภาพในการยับยั้งสูงที่สุด คือ 40.45 

ก     ข     

ค     ง     

ก     ข     

ค     ง     

ก     ข     

ค     ง     



736

การประชุมวิชาการ การพัฒนาชนบทที่ยั่งยืน 2556 ครั้งที่ 3

“ชุมชนท้องถิ่น ฐานรากการพัฒนาประชาคมอาเซียน” 9-10 พฤษภาคม 2556  

เปอรเซ็นต (p<0.05) ในขณะที่ระดับความเขมขน 0.5, 0.3 และ 
0.1 เปอรเซ็นต  ซ่ึงมปีระสิทธิภาพการยับยั้งเทากับ 33.02,  22.82  
และ  21.61 เปอรเซ็นต ตามลําดับ   
 
 
 
 
 

ภาพที ่6 การเจริญของเชื้อรา WRU 111 
 
 
 
 

ภาพที ่7 การเจริญของเชื้อรา BRU 112 
 

  
 
   
   

ภาพที่ 8 การเจริญของเชื้อรา GRU 113 
 

 จากประสิทธิภาพยับยั้งการเจริญของเชื้อราทั้ง 3 ชนิด 
เห็นไดวาสารละลายไคโตซานสามารถยับยั้งการเจริญของเชื้อรา 
รหัส GRU113 ไดดีที่สุดในระดับความเขมขนที่เหมาะสมตอการ
ยับยั้งเชื้อราชนิดนี้ คือ ไคโตซานที่ระดับความเขมขน 1 เปอรเซ็นต  
สวนเชื้อรา รหัส WRU111 ระดับความเขมขนที่เหมาะสมในการ
ยับยั้งเชื้อรา อยูที่ระดับความเขมขน 1 เปอรเซ็นต เชนเดียวกันโดย
สอดคลองกับงานวิจัยของ [10] พบวา การเคลือบผิวสตรอเบอร่ีดวย        
ไคโตซาน 1 และ 1.5 เปอรเซ็นต สามารถลดการเกิดโรคจากเชื้อ 
Botrytis cinerea และ Rhizopus stolonifer  ได และไคโตซาน1 
และ 1.5 เปอรเซ็นต มีผลในการยับยั้งการงอกสปอรและการเจริญ
ของเชื้อทั้ง 2 ชนิดในอาหารเลี้ยงเชื้อได ในขณะที่เชื้อรา รหัส 
BRU112 ระดับความเขมขนที่เหมาะสมในการยับยั้ง คือไคโตซาน
ระดับความเขมขน 0.3 เปอรเซ็นต สวนที่ระดับความเขมขน 1 
เปอรเซ็นต   ไมสามารถยับยั้งการเจริญของเชื้อรา รหัส BRU112 
ไดเลย ดังภาพที่ 9  ที่ระดับความเขมขน 0.5 เปอรเซ็นต สามารถ
ยับยั้งเชื้อราทั้ง 3 ชนิดไดในปริมาณสูง อยูในชวง 15.42-33.02 
เปอรเซ็นต แสดงวาที่ระดับความเขมขน 0.5 เปอรเซ็นต ซ่ึงมี
ปริมาณ   ไคโตซาน 765 ไมโครกรัมตอมิลลิลิตร มีความเหมาะสมที่
จะนําไปใชในการยับยังเชื้อราสําหรับการเพาะเลี้ยงเนื้อเยื่อพืชและ
สอดคลองกับงานวิจัยของ [11]  ซ่ึงศึกษาประสิทธิภาพการยับยั้ง
การงอกสปอรของเชื้อรา Colletotrichum gloeosporoides ที่
ปลูกเชื้อบนผลมะมวง พบวา ที่ระดับความเขมขน 800 ไมโครลิตร
ตอมิลลิลิตร คาความเปนกรดดางเทากับ 4.5 สามารถยับยัง้การงอก
สปอรได 100 เปอรเซ็นต  
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ภาพที่ 9  ประสิทธิภาพการยับย้ังเชื้อรา 3 ชนิด 
 

5. สรุป และขอเสนอแนะ 
จากการนําเปลือกกุงบดมาสกัดไคโตซาน  พบวาเปลือก

กุงบดปริมาณ  100 กรัม   ใหผลิตภัณฑไคโตซานเทากับ 20 กรัม 
เมื่อทําเปนสารละลายที่ระดับความเขมขน 3 เปอรเซ็นต และวัด
ระดับน้ําตาลในสารละลายไคโตซาน ปรากฎวา ในสารละลายไคโต
ซานมีระดับน้ําตาลเทากับ 1.53 มิลลิกรัมตอมิลลิลิตร    เมื่อคัดแยก
เชื้อราในขวดเพาะเลี้ยงเนื้อเยื่อ ไดเชื้อที่พบการปนเปอนสูงสุด 3 
ชนิด คือ เชื้อรารหัส WRU111 มีลักษณะโคโลนสีีขาวถึงสีเทาออนๆ  
สรางหยดน้ําบนโคโลนี  เชื้อรารหัส BRU112 มีลักษณะโคโลนีสี
เขียวมะกอกจนถึงสีดํา เสนใยมีผนังก้ันตามขวาง รูปรางคลายการ
แตกออกของตนไม  และเชื้อรารหัส GRU113 มีลักษณะโคโลนีสี
เขียวปนเหลือง การสรางสปอรมีการแตกแขนงออกมาในลักษณะไม
กวาด   การศึกษาระดับความเขมขนที่เหมาะสมของไคโตซานที่
สามารถยับยั้งเชื้อราได พบวาประสิทธิภาพการยับยั้งเชื้อราของไค
โตซาน ที่ระดับความเขมขน 1 เปอรเซ็นต สามารถยับยั้งการเจริญ
ของเชื้อรารหัส WRU111 และ GRU113 ไดดีที่สุด ประสิทธิภาพ
การยับยั้งอยูที่  21.05 และ 40.45  เปอรเซ็นต ตามลําดับ  สวน
เชื้อรารหัส BRU112 ระดับความเขมขนของโคโตซาน 0.3 
เปอรเซ็นต สามารถยับยั้งเชื้อราไดดีที่สุด มีประสิทธิภาพการยับยั้ง
อยูที่  18.62 เปอรเซ็นต โดยที่ระดับความเขมขน  0.3 เปอรเซ็นต 
สามารถยับยั้งเชื้อราทั้ง 3 ชนิดไดดี ที่ระดบัประสิทธิภาพการยับยั้ง
อยูในชวง  14.95-22.82 เปอรเซ็นต 

 
ขอเสนอแนะ 
 เพ่ือใหประสิทธิภาพสารละลายไคโตซานมีผลมากขึ้น
ควรบดใหละเอียดมาก ๆ หรือเตรียมในรูปโอลิโกเมอรซ่ึงมีโมเลกุล
เล็กสามารถเกิดปฏิกิริยาและดูดซับไดเร็วกวาโมเลกุลใหญ  จากผล
การศึกษานี้ควรมีการศึกษาที่ระดับความเขมขนมากขึ้นอีก เพ่ือให
ทราบแนชัดวาความเขมขนที่ดีที่สุดซ่ึงสามารถยับยั้งเชื้อราไดมากสุด
อยูในระดับความเขมขนเทาไร  
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