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บทคัดยอ 

การศึกษานี้มีวัตถุประสงคเพ่ือตรวจหาการปนเปอนของ
แบคทีเรียกอโรคและแบคทีเรียบงชี้ในตัวอยางเนื้อสัตว ไดแก เนื้อโค 
เนื้อไก และเนื้อหมู จากโรงฆาสัตวและสถานที่จําหนายเนื้อสัตว รวม
ทั้งสิ้น 276 ตัวอยาง ประกอบดวยตัวอยางจากโรงฆาสัตวที่ไดรับ
ใบอนุญาตตั้งโรงฆาสัตว โรงพักสัตวและการฆาสัตว (ฆจส.2) จํานวน 
146 ตัวอยาง และสถานที่จําหนายเนื้อสัตวที่เขารวมโครงการเขียง
สะอาดของกรมปศุสัตวจํานวน 130 ตัวอยาง ซ่ึงถูกเก็บโดยเจาหนาที่
ปศุสัตวของแตละจังหวัด ในเขตพ้ืนที่ภาคเหนือตอนลาง ไดแก 
กําแพงเพชร ตาก นครสวรรค พิจิตร พิษณุโลก เพชรบูรณ สุโขทัย 
อุตรดิตถและอุทัยธาน ีในชวงระยะเวลาตั้งแตเดือนพฤศจิกายน 2555 
ถึงเดือนมกราคม 2556 ตัวอยางเนือ้สัตวถูกนํามาตรวจหาปริมาณเชื้อ
แบคทีเรียกอโรคและแบคทีเรียบงชี้ ไดแก Staphylococcus aureus, 
Escherichia coli, Salmonella spp., Enterococcus spp., 
Aerobic plate count และ Coliform bacteria แลวนํามา
เปรียบเทียบกับเกณฑมาตรฐานทางดานจุลชีววิทยาของสินคาปศุสัตว
เพ่ือการสงออก จากผลการศึกษาแบคทีเรียกอโรคและแบคทีเรียบงชี้ใน
ตัวอยางเนื้อสัตวจากโรงฆาสัตว พบความชุกของเชื้อ S. aureus, E. 
coli, Salmonella spp., Enterococcus spp. และ Coliform 
bacteria สูงกวาตัวอยางเนื้อสัตวจากสถานที่จําหนายเนื้อสัตว (รอยละ 
4.11, 28.08, 49.32, 23.97 และ 14.38 ตามลําดับ) การตรวจหา 
Aerobic plate count พบความชุกของจํานวนจุลินทรียทั้งหมดใน
ตัวอยางเนื้อสัตวจากสถานที่จําหนายเนื้อสัตวสูงกวาตัวอยางเนื้อสัตว
จากโรงฆาสัตว (รอยละ 44.62) เมื่อวิเคราะหแยกตามชนิดของตัวอยาง
เนื้อสตัวและสถานที่เก็บตัวอยาง พบวาตัวอยางเนื้อไกจากโรงฆาสัตว
และสถานที่จําหนายเนื้อสัตวพบความชุกของเชื้อ Salmonella spp. 
รอยละ 51.22 และ 29.27  ตามลําดับ พบเชื้อ S. aureus ในตัวอยาง
เนื้อสุกรจากโรงฆาสัตวและสถานที่จําหนายเนื้อสัตวรอยละ 2.64 และ 
1.32 พบเชื้อ E. coli และ Enterococcus spp. ในตัวอยางเนื้อไกจาก
โรงฆาสัตวรอยละ 31.71 และ 34.15 พบเชื้อ Coliform bacteria ใน
ตัวอยางเนื้อสุกรจากโรงฆาสัตวรอยละ 7.93 และจากการตรวจหา 
Aerobic plate count ในตัวอยางเนื้อโคจากโรงฆาสัตวและสถานที่
จําหนายเนื้อสัตว พบรอยละ 25 และ 62.5 ตามลําดับ การพบการ
ปนเปอนของเชื้อแบคทีเรียเหลานี้ในปริมาณสูงเมื่อเทียบกับเกณฑ
มาตรฐานกรมปศุสัตว อาจมีสาเหตุมาจากน้ําที่ใชในการทําความ
สะอาดเนื้อสัตว สถานที่ในการปฏิบัติงานที่ไมสะอาดเพียงพอ และ
สุขลักษณะของผูปฏิบัติงาน รวมถึงขนาดของชนิดสัตวก็อาจเปนปจจัย
หนึ่งที่มีความสัมพันธกับการปนเปอนของเชื้อแบคทีเรียในเนื้อสัตว 
ดังนั้น การมีการจัดการโรงฆาสัตวและสถานที่จําหนายเนื้อสัตวที่ดี และ

การสงเสริมสุขลักษณะของผูปฏิบัติงาน จะชวยทําใหปริมาณการ
ปนเปอนของเชื้อแบคทีเรียในเนื้อสัตวลดลง 
 

คําสําคัญ: การปนเปอนของแบคทีเรีย, เนื้อสัตว, โรงฆาสัตว, สถานที่
จําหนายเนื้อสัตว  
 

Abstract 
The objective of this study was to determine the 

contamination of pathogenic bacteria and indicative 
bacteria in meat included beef, chicken and pork from 
slaughterhouses and butchers. The samples for this study 
included 276 samples, 146 samples from slaughterhouses 
having got the license for slaughter and 130 samples from 
the butchers being the member of the clean butcher shops 
project from the Department of Livestock Development. 
Their officers in each province had to collect the sample 
for this study. The samples were from the Lower Northern 
region included Kamphaeng Phet, Tak, Nakhonsawan, 
Phichit, Phitsanulok, Phetchabun, Sukhothai, Uttaradit and 
Uthaithani province during November 2012 to January 2013. 
The samples had been used to detect pathogenic bacteria 
and indicator bacteria included Staphylococcus aureus, 
Escherichia coli, Salmonella spp., Enterococcus spp., 
Aerobic plate count and Coliform bacteria. Then, they were 
compared with the Microbiological standards for the export 
of livestock products. The result showed that prevalence of 
S. aureus, E. coli, Salmonella spp., Enterococcus spp., and 
Coliform bacteria higher than samples from butchers 
(4.11%, 28.08%, 49.32%, 23.97% and 14.38%, respectively). 
The result of Aerobic plate count showed prevalence of 
total bacteria from butchers higher than samples from 
slaughterhouses (44.62%). Afterwards, the result was 
analyzed by the type of meat samples and sampling 
locations. The prevalence of Salmonella spp. in chicken 
from slaughterhouses and butchers was 51.22% and 
29.27%, S. aureus in pork from slaughterhouses and 
butchers was 2.64% and 1.32%, E. coli and Enterococcus 
spp in chicken from slaughterhouses was 31.71% and 
34.15%, Coliform bacteria in pork from slaughterhouses was 
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7.93% and total bacteria counted by Aerobic plate count 
technique in beef from slaughterhouses and butchers was 
25% and 62.5%, respectively. Bacterial contamination 
found in meat was higher than Department of Livestock’s 
standard. It may cause by the water used to clean the 
meat, place of performance not been clean enough, 
hygienic of workers and the size of the animal species. 
These may be the factor associated with bacterial 
contamination in meat. Therefore the good management of 
slaughterhouses and butchers and encourage hygienic of 
workers, these would decreased bacterial contamination in 
meat. 
 

Keywords: Bacterial contamination, meat, slaughterhouses, 
butchers 

1. บทนํา  
อาหารที่เราบริโภคนัน้สวนใหญจะพบจุลินทรียปนเปอนอยู

กับอาหาร โดยมีการพบทั้งจุลินทรียกลุมที่เปนประโยชนและจุลินทรียที่
ใหโทษ สําหรับจุลินทรียกลุมใหโทษที่ปนเปอนอยูในอาหารจะทําใหเกิด
โรคอาหารเปนพิษ  และเชื้อจุลินทรียที่พบวาปนเปอนในเนื้อสัตวมาก
ที่สุดคือแบคทีเรีย การปนเปอนเชื้อจุลินทรียอาจเกิดขึ้นในขณะที่สัตวมี
ชีวิตหรือในระหวางกระบวนการฆาชําแหละเนื้อสัตว รวมถึงการขนสง
และเก็บรักษาเนื้อสัตว [1] แบคทีเรียที่มีการปนเปอนในผลิตภัณฑ
เนื้อสัตวนั้นสามารถแบงออกไดเปน 2 กลุมหลักๆ คือ กลุมแบคทีเรีย
กอโรค (Salmonella spp. และ S. aureus) กลุมแบคทีเรียที่มี
คุณสมบัติเปนแบคทีเรียบงชี้คุณภาพ (E. coli, Enterococcus spp., 
Coliform bacteria, Aerobic plate count bacteria) โดยที่
แบคทีเรียทั้งสองกลุมนี้มีความสัมพันธกับความปลอดภัยของอาหารที่
ผูบริโภครับประทานและสุขาภิบาลเก่ียวกับขั้นตอนการผลิตผลิตภัณฑ
เนื้อสัตว 

 

2. วัตถุประสงค  
      เ พ่ือตรวจหาการปนเป อนของแบคทีเ รียกอโรคและ
แบคทีเรียบงชี้ในตัวอยางเนื้อสัตวจากโรงฆาสัตวและสถานที่จําหนาย
เนื้อสัตวในเขตพ้ืนที่ภาคเหนือตอนลางของประเทศไทย  

3. วิธีดําเนินงาน   
3.1 ตัวอยางที่ใชในการศึกษา  

ตัวอยางเนื้อสัตวถูกสุมเก็บดวยวิธี Simple random 
sampling โดยเจาหนาทีส่ํานักงานปศุสัตวของแตละจังหวัดในเขตพ้ืนที่
ภาคเหนือตอนลาง 9 จังหวัด ไดแก กําแพงเพชร ตาก นครสวรรค 
พิจิตร พิษณุโลก เพชรบูรณ สุโขทัย อุตรดิตถและอุทัยธานี ในชวง
ระยะเวลาตั้งแตเดือนพฤศจิกายน 2555 ถึงเดือนมกราคม 2556 จาก
โรงฆาสัตวและสถานที่จําหนายเนื้อสัตว [2] จํานวน 276 ตัวอยาง โดย
แยกออกเปนตัวอยางเนื้อสัตวจากโรงฆาสัตวที่ไดรับใบอนุญาตตั้งโรงฆา
สัตว โรงพักสัตวและการฆาสัตว (ฆจส.2) จํานวน 146 ตัวอยาง และ
สถานทีจํ่าหนายเนื้อสัตวที่เขารวมโครงการเขียงสะอาดของกรมปศุสัตว 
จํานวน 130 ตัวอยาง ประกอบดวยเนื้อโค 8 ตัวอยาง, เนื้อไก 41 
ตัวอยาง และเนื้อหม ู227 ตัวอยาง 
3.2 ขั้นตอนการตรวจวิเคราะห 

3.2.1 การตรวจหาเชื้อ Salmonella spp.  
ใชวิธีเพาะแยกเชื้อและทดสอบคุณสมบัตทิางชีวเคมี ตามวิธี

มาตรฐานของกรมปศุสัตว ที่อางอิงจาก International stand ISO 
6579 [3] ประกอบดวยขั้นตอนการ Pre-enrichment in non-
selective liquid medium, Enrichment in selective liquid 
medium, Plating out and identification, การยืนยันเชื้อและการ
ทดสอบทางซีร่ัมวิทยา โดยใชตัวอยางเร่ิมตน 25.0±1 กรัม และมี S. 
typhimurium ATCC 14028 เปนเชื้อควบคุมบวก และ E. coli ATCC 
25922 เปนเชื้อควบคุมลบ การแปลผลตองไมพบเชื้อ ตามประกาศของ
กรมปศุสัตว [4] 
3.2.2 การตรวจหาเชื้อ Enterococcus spp.  

ใชวิธีเพาะแยกเชื้อ ตามวิธีมาตรฐานของกรมปศุสัตวที่
อางอิงจาก Nordic committee on food analysis [5] โดยใช
ตัวอยางเร่ิมตน 50.0±1 กรัม การแปลผลสามารถพบเชื้อไดไมเกิน 
1x103 colony forming unit (CFU)/g [4] 
3.2.3 การตรวจหาเชื้อ E. coli  

ใชวิธี Most probable number (MPN) ระบบ 3 หลอด 
ตามวิธีมาตรฐานของกรมปศุสัตว ที่อางอิงจาก Bacteriological 
Analytical Manual: Appendix Most Probable Number from 
Serial Dilutions [6] โดยใชตัวอยางเร่ิมตน 50.0±1 กรัม การแปลผล
สามารถพบเชื้อไดไมเกิน 100 organism (org)/g [4] 
3.2.4 การตรวจหาเชื้อ S. aureus  

ใชวิธีเพาะแยกเชื้อตามวิธีมาตรฐานของกรมปศุสัตว ที่
อางอิงจาก Microbiology of food and animal feeding stuffs - 
Horizontal method for the enumeration of coagulase-
positive staphylococci (Staphylococcus aureus and other 
species) [7] โดยใชตัวอยางเร่ิมตน 50.0±1 กรัม การแปลผลสามารถ
พบเชื้อไดไมเกิน 100 CFU/g [4] 
3.2.5 การตรวจนับจํานวนจุลินทรียทั้งหมด (Aerobic Plate Count) 

ใชวิธีเพาะแยกเชื้อตามวิธีมาตรฐานของกรมปศุสัตว ที่
อางอิงจาก Bacteriological Analytical Manual: Chapter 3 
Aerobic Plate Count [8] โดยใชตัวอยางเร่ิมตน 50.0±1 กรัม บมที่ 
35oC นาน 48 ชั่วโมง หรือ 30oC นาน 72 ชั่วโมง การแปลผลสามารถ
พบเชื้อไดไมเกิน 5x105 CFU/g [4] 
3.2.6 การตรวจนับจํานวนแบคทีเ รียกลุมโคลิฟอรม (Coliform 
Bacteria)  

ใชวิธีเพาะแยกเชื้อตามวิธีมาตรฐานของกรมปศุสัตว ที่
อางอิงจาก Bacteriological Analytical Manual [9] โดยใชตัวอยาง
เร่ิมตน 50.0±1 กรัม การแปลผลสามารถพบเชื้อไดไมเกิน 5x103org/g 
[4] 
 
3.3 การวิเคราะหขอมูล  

คํานวณรอยละของเชื้อแบคทีเรียกอโรคและเชื้อแบคทีเรีย
บงชี้แตละชนิดที่ตรวจพบเกินมาตรฐานของกรมปศุสัตว [4] กับจํานวน
ตัวอยางเนื้อสัตวที่ทําการวิเคราะหทั้งหมด โดยใชการวิเคราะหทางสถิติ
แบบพรรณนา คือ จํานวนความถี่และรอยละ  
 

4. ผลการศึกษา  
จากการศึกษาการปนเปอนของเชื้อแบคทีเรียกอโรคและแบคทีเรียบงชี้
ในตัวอยางเนื้อสัตวจากโรงฆาสตัวและสถานที่จําหนายเนื้อสัตวในเขต
พ้ืนที่ภาคเหนือตอนลาง ทั้งหมด 9 จังหวัด โดยตัวอยางเนื้อสัตวที่ทํา
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การวิเคราะหมีทั้งหมด 276 ตัวอยาง แบงเปนตัวอยางเนื้อสัตวจากโรง
ฆาสัตว 146 ตัวอยาง จากสถานที่จําหนาย 130 ตัวอยาง ประกอบดวย
เนื้อไก 41 ตัวอยาง เนื้อสุกร 227 ตัวอยาง และ เนื้อโค 8 ตัวอยาง 

พบวาตัวอยางเนื้อสัตวจากโรงฆาสัตว มีการปนเปอนเชื้อแบคทีเรียที่
เกินมาตรฐานของกรมปศุสัตว ดังตารางที่ 1 

ตารางที่ 1 ผลการตรวจหาการปนเปอนของแบคทีเรียในตัวอยางเนื้อสัตวที่มีคาเกินมาตรฐานของกรมปศุสัตว 
 

ชนิดตัวอยาง 
 

เชื้อแบคทีเรีย 

โรงฆาสัตว  
146 ตัวอยาง (รอยละ 52.9) 

สถานที่จําหนาย 
130 ตัวอยาง (รอยละ 47.1) รวม 

รอยละ 
 จํานวน  รอยละ  จํานวน  รอยละ  

เนื้อไก 
(41 ตัวอยาง) 

S. aureus 0 0.00 0 0.00 0.00 

E. coli 13 31.71 0 0.00 31.71 

Salmonella spp. 21 51.22 12 29.27 80.49 

Enterococcus spp 14 34.15 0 0.00 34.15 

Aerobic plate count 10 24.39 6 14.63 39.02 

Coliform bacteria 3 7.32 0 0.00 7.32 

เนื้อสุกร 
(227 ตัวอยาง) 

S.  aureus 6 2.64 3 1.32 3.96 

E. coli 28 12.33 0 0.00 12.33 

Salmonella spp. 51 22.47 55 24.23 46.7 

Enterococcus spp 20 8.81 0 0.00 8.81 

Aerobic plate count 35 15.42 47 20.70 36.12 

Coliform bacteria 18 7.93 0 0.00 7.93 

เนื้อโค 
(8 ตัวอยาง) 

S. aureus 0 0.00 0 0.00 0.00 

E.  coli 0 0.00 0 0.00 0.00 

Salmonella spp. 0 0.00 1 12.5 12.5 

Enterococcus spp 1 12.5 0 0.00 12.5 

Aerobic plate count 2 25.0 5 62.5 87.5 

Coliform bacteria 0 0.00 0 0.00 0.00 

รวม 276 ตัวอยาง 

5. การอภิปรายผล  
จากการศึกษาการปนเปอนของแบคทีเ รียกอโรคและ

แบคทีเรียบงชี้ในตัวอยางเนื้อสัตวจากโรงฆาสัตวและสถานที่จําหนาย
เนื้อสัตวในเขตจังหวัดภาคเหนือตอนลางของประเทศไทย ทั้งหมด 276
ตัวอยาง การปนเปอนของแบคทีเรียกอโรคและแบคทีเรียบงชี้ใน
ตัวอยางเนื้อสัตวจากโรงฆาสัตว พบความชุกของเชื้อ S. aureus, E. 
coli, Salmonella spp., Enterococcus spp. และ Coliform 
bacteria สูงกวาตัวอยางเนื้อสัตวจากสถานที่จําหนายเนื้อสัตว (รอยละ
4.11, 28.08, 49.32, 23.97 และ 14.38 ตามลําดับ) และในการตรวจ
นับจํานวนจุลินทรียทั้งหมดดวยวิธี Aerobic plate count พบความ
ชุกของจํานวนจุลินทรียทั้งหมดในตัวอยางเนื้อสัตวจากสถานที่จําหนาย
เนื้อสัตวและสถานที่เก็บตัวอยาง พบวาตัวอยางเนื้อไกจากโรงฆาสัตว
และสถานที่จําหนายเนื้อสัตวพบความชุกของเชื้อ Salmonella spp. 
รอยละ 51.22 และ 29.27 ตามลําดับ พบเชื้อ S. aureus ในตัวอยาง
เนื้อสุกรจากโรงฆาสัตวและสถานที่จําหนายเนื้อสัตวรอยละ 2.64 และ 
1.32 พบเชื้อ E. coli และ Enterococcus spp. ในตัวอยางเนื้อไกจาก
โรงฆาสัตวรอยละ 31.71 และ 34.15 พบเชื้อ Coliform bacteria ใน
ตัวอยางเนื้อสุกรจากโรงฆาสัตวรอยละ 7.93 และจากการตรวจหาเชื้อ

แบคทีเรียดวยวิธี Aerobic plate count ในตัวอยางเนื้อโคจากโรงฆา
สัตวและสถานที่จําหนายเนื้อสัตว พบรอยละ 25 และ 62.5 ตามลําดับ 
ซ่ึงการปนเปอนของเชื้อแบคทีเรียในตัวอยางเนื้อสัตวจากโรงฆาสัตว
และสถานที่จําหนายนั้นมีความสอดคลองกับการศึกษากอนหนานี้ [10] 
พบวาการปนเปอนของเชื้อแบคทีเรียในเนื้อสัตวจากโรงฆาสัตวมีการ
ปนเปอนมาจากกระบวนการฆาและการปนเปอนของเชื้อแบคทีเรียใน
เนื้อสัตวจากสถานที่จําหนายเนื้อสัตวสามารถปนเปอนมาจากฝามือของ
ผูจําหนายเนื้อสัตวโดยมีการตรวจพบเชื้อแบคทีเรียในปริมาณที่สูงกวา 
โดยสามารถตรวจพบเชื้อไดในตัวอยางเนื้อสัตวจากสถานที่จําหนาย 
(รอยละ 44.62) ซ่ึงสูงกวาตัวอยางเนื้อสัตวจากโรงฆาสัตว (รอยละ 
32.19) ซ่ึงอาจสามารถบงชี้ถึงความสะอาดของโรงฆาสัตว อุปกรณและ
เคร่ืองมือที่ใชในการปฏิบัติงานรวมถึงสุขลักษณะของผูปฏิบัติในโรงฆา
สัตวมีนอยกวาสถานที่จําหนายเนื้อสัตว และสําหรับการตรวจพบความ
ชุกของจุลินทรียทั้งหมดในสถานที่จําหนายเนื้อสัตวสูงกวาโรงฆาสัตว 
อาจมีสาเหตุมาจากกระบวนตัดแตงเนื้อสัตวและสุขลักษณะของผู
จําหนาย โดยมีการศึกษากอนหนานี้พบวาการปนเปอนของจุลินทรียใน
ตัวอยางเนื้อสัตวจากโรงฆาสัตวนั้น อาจเกิดจากกระบวนการฆาสัตว 
และชําแหละเนื้อสัตวบนพ้ืนที่ไมสะอาด และการปนเปอนของเชื้อ E. 
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coli, Coliform bacteria อาจเกิดจากการปนเปอนเชื้อจากลําไสของ
สัตวสูเนื้อสัตวโดยตรง หรือโดยทางออมเกิดจากการปนเปอนเชื้อผาน
ภาชนะ อุปกรณ หรือเคร่ืองมือในกระบวนการฆา และผลิตเนื้อสัตวที่ไม
สะอาด [10] และเมื่อเปรียบเทียบการปนเปอนของแบคทีเ รียใน
เนื้อสัตวจากโรงฆาสัตวและสถานที่จําหนายเนื้อสัตวโดยแยกตามชนิด
ของตัวอยาง 
 
 
6. สรุปและขอเสนอแนะ  
6.1 สรุปผลการศึกษา 

การปนเปอนของแบคทีเรียในเนื้อสัตวจากโรงฆาสัตว พบ
จํานวนเชื้อ S. aureus, E. coli, Salmonella spp., Enterococcus 
spp. และ Coliform bacteria ที่เกินคามาตรฐานมากกวาเชื้อ
แบคทีเรียจากสถานที่จําหนาย สวนการตรวจหาเชื้อแบคทีเรียดวยวิธี 
Aerobic plate count พบเชื้อแบคทีเรียในตัวอยางเนื้อสัตวจาก
สถานที่จําหนายที่เกินคามาตรฐานมากกวาตัวอยางเนื้อสัตวจากโรงฆา
สัตว  และตัวอยา งที่พบการปนเปอนของแบคทีเ รียในอัตราสู ง 
ประกอบดวยตัวอยางเนื้อไกจากโรงฆาสัตวและสถานที่จําหนาย ซ่ึงพบ
เชื้อ Salmonella spp. มากที่สุด, พบเชื้อ S. aureus มากที่สุดใน
ตัวอยางเนื้อสุกรจากโรงฆาสัตวและสถานที่จําหนาย พบเชื้อ E. coli 
และ Enterococcus spp. ในตัวอยางเนื้อไกจากโรงฆาสัตว พบเชื้อ 
Coliform bacteria ในตัวอยางเนื้อสุกรและเนื้อไกจากโรงฆาสัตวใน
ปริมาณใกล เคียงกัน และจากการตรวจหาเชื้อแบคทีเรียดวยวิธี 
Aerobic plate count พบมากที่สุดในตัวอยางเนื้อโคจากโรงฆาสัตว
และสถานที่จําหนาย  

6.2 ขอเสนอแนะ 
 งานวิจัยนี้สามารถใชเปนขอมูลพ้ืนฐานในการศึกษาหา

แนวทางลดการปนเปอนแบคทีเรียกอโรคและแบคทีเรียบงชี้ที่มีการ
ปนเปอนในเนื้อสัตวจากโรงฆาสัตวและสถานที่จําหนายเนื้อสัตว รวมถึง
การศึกษาปจจัยที่เก่ียวของกับกระบวนการจัดการโรงฆาสัตวและ
สถานที่จําหนายเนื้อสัตว โดยผูประกอบการเพ่ือเปนการคุมครอง
ผูบริโภคและใหผูบริโภคเองตระหนักถึงความปลอดภัยในการเลือกซ้ือ
และรับประทานเนื้อสัตวที่สะอาดถูกหลักอนามัย  

 

7. กิตติกรรมประกาศ  
ขอขอบพระคุณศูนยวิจัยและพัฒนาการสัตวแพทยภาคเหนือ

ตอนลาง จังหวัดพิษณุโลก ที่ไดใหความอนุเคราะหชวยเหลือการทํางาน
วิจัยนี ้
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